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2 1 €  P .  P E R S .



Mittags menü

VORWEG    
Pastinakenschaumsuppe | Geröstete Schwarzbrotcroutons
Kartoffelschaumsuppe
Feldsalat | Ziegenkäse | Walnüsse | Granatapfelkerne

Hauptgerichte                                                                                                               
Fjordforelle | Rote Beete Risotto | Meerrettichschaum
Berglinsen Blumenkohl | Pilze | Parmesanschaum | Rucola
Wiener Schnitzel vom Kalb | French Fries | Zitrone | Preiselbeeren

Dessert
Tonkabohneneis | Kirschragout
HeyCo Gin Pralinen | Espresso 

3 gang menü | 38 € p. PErs3 gang menü | 38 € p. PErs

H E Y C O  M E N Ü

P a s t i n a k e n s c h a u m s u p p e

Geröstete Schwarzbrotcroutons

F J O R D F O R E L L E

Rote Beete Risotto | Meerrettichschaum
Flower Sprouts

T O N K A B O H N E N E I S

Kirschragout

8€
8€

14€

28€
24€
34€

Donnerstag, 15.01.2026

Freitag, 16.01.2026

3 gang menü | 32 € p. PErs3 gang menü | 32 € p. PErs

7€
7€

since  2012

V E G E T A R I S C H E S  M E N Ü

F E L D S A L A T

Ziegenkäse | Walnüsse
Granatapfelkerne

B E R G L I N S E N  B L U M E N K O H L

Pilze | Parmesanschaum
Rucola

T O N K A B O H N E N E I S

Kirschragout

 e m p f e h l u n g
Rehfiletspitzen | Kartoffelstock | Pfefferschaum
Rustichella D’Abruzzo Tagliolini | Italienischer schwarzer Herbst-Trüffel

32€
34€


